
Bollicine

Quinto Passo Cuvée Paradiso  8
Cleto Chiarli    
Metodo Classico, spuma fine. 
Frutta gialla e nota mediterranea.

Rosé Brut de Noirs  7
Cleto Chiarli    
Pinot Nero e Grasparossa, vellutato
e fruttato. La bollicina conviviale.

Lambrusco

«Vigneto Cialdini»  7
Cleto Chiarli 
Grasparossa da un singolo vigneto:
struttura, personalità e frutto nitido.

«Vecchia Modena» Premium  7
Cleto Chiarli
Sorbara, Metodo Charmat: rosato
vivace, minerale e fresco.

Rossi

Sangiovese Superiore «Centurione»  7
Stefano Ferrucci 
Sangiovese di Romagna, morbido ma
rigoroso.

Gutturnio Classico Riserva «Ales»  8
Antonio Chiesa
Barbera e Croatina dei Colli Piacentini:
ricco, vinoso, intenso.

«Roverone» Collina del Milanese  7
Nettare dei Santi, Collina del Milanese
Croatina, Barbera e Uva Rara dal colle:
rubino intenso e succoso.

Sedetevi, scegliete un calice.Sedetevi, scegliete un calice.
Al viaggio lungo la Via EmiliaAl viaggio lungo la Via Emilia

ci penso io.ci penso io.

Sedetevi, scegliete un calice.
Al viaggio lungo la Via Emilia
ci penso io.

Nonna EmiliaNonna EmiliaNonna Emilia
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Passiti
«Domus Aurea» Passito di Albana  8
Stefano Ferrucci
Note floreali e una dolcezza elegante
e leggera. Il passito di Romagna.

«Solitaire» Passito di Verdea  7
Nettare dei Santi, Collina del Milanese
L'uva antica della vigna di Milano:
oro, albicocca secca e miele d'acacia.

Bianchi

«L'ora Mossa» Pignoletto Frizzante  7
Tenute Santa Croce
Morbido, vinoso e rassicurante: se vuoi
un bianco e non sai da dove partire.

«Alei» Albana di Romagna  7
Tenute Santa Croce
 Il bianco autoctono della nostra terra,
caldo e dorato.
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LAMBRHUGO

GLI EMILIANI

LAMBRUSCO SPRITZ
Lambrusco Grasparossa Vigneto
Cialdini, Aperol, Succo d’Arancia,
Soda.

REGGIO NEGRONI
Lambrusco Grasparossa
Vigneto Cialdini, Campari,
Vermouth rosso.

LAMBRUSCO SMASH
Lambrusco di Sorbara Vecchia
Modena, Mezcal, Ginger Beer,
Succo d’Arancia, Lime.

12
Lambrusco di Sorbara Vecchia
Modena, Saint Germain, Soda.

LAMBRUSCO SOUR 12
Lambrusco Grasparossa
Vigneto Cialdini, Bourbon,
Succo di Limone.

MODENA BLACK VIRGIN 10
Infuso di Tè al Finocchio, Purea
di Fragole, Balsamico di
Modena, Tonica al Limone.

GLI IMMANCABILI

9 NEGRONISPRITZ
Scelta tra Aperol, Campari,
Cynar, Prosecco Extra Dry, Soda.

10
Vermouth rosso, Campari, 
Gin.

LO SBAGLIATO 10
Vermouth rosso, Campari,
Prosecco Extra Dry.

L’AMERICANO 10
Vermouth rosso, Campari,
Soda.

10

9

CUBA LIBRE

GIN & TONIC

Rum Bianco, Cola, Succo di
Lime.

FLORIDA
Succo di Pompelmo, Succo
d’Arancia, Succo di Limone,
Granatina, Soda.

MOSCOW MULE 10
Vodka, Ginger Beer, Succo di
Lime.

LONDON MULE 10Gin, Ginger Beer, Succo di
Lime.

10 HENDRICKSTANQUERAY 12

13 MALFY POMPELMOMARE 12

15 TANQUERAY 0.0PREMIUM DEL MESE 10

La Via Emilia nel bicchiere: il Lambrusco come non l'hai mai bevuto.
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