
L U N G O  L A  V I A  E M I L I A

Il pranzo della domenica
Emilia nello gnocco e nella lasagna, Lombardia nel risotto, Romagna nel bicchiere: tre cucine in un pranzo solo.

Porzioni a persona, perché ognuno faccia tutto il pranzo.

I L  B I S  D I  P R I M I
tutti e due nello stesso pranzo

Antipasto
della Nonna
Gnocco fritto caldo e i salumi
della Via Emilia, dal Prosciutto
di Parma 24 mesi alla
Mortadella «La Favola».

Una lasagna
al forno
Il primo al forno dell’Emilia: la
ricetta cambia, lo stile no.

E un risotto
lombardo
Servito accanto alla lasagna,
con quello che la stagione
porta in cucina.

Il secondo che
cuoce piano
La carne della tradizione, di
quelle che si tagliano col
cucchiaio, con le patate
al forno.

S I  COMINCIA DALL’EMIL IA DALL A LOMBARDIA I L  SECONDO

C A M B I A N O  O G N I  D O M E N I C A
quelli di oggi te li raccontano i miei ragazzi di sala

Ogni domenica,
sempre lui

+

A L  P O S T O  D E L L’A N T I PA S T O

Erbazzone di casa
Sfoglia salata con erbette, uova fresche e Parmigiano Reggiano 24 mesi.

A L  P O S T O  D E L  S E CO N D O

Viaggio Caseario lungo la Via Emilia
Cinque formaggi dalla Romagna alla Lombardia, con le tigelle calde, le

cipolle al Balsamico e la confettura di peperoni.

O P P U R E ,  V E G E T A R I A N O ,  A L L O  S T E S S O  P R E Z Z O

I L  B R I N D I S I  D I  M E Z Z O G I O R N O

12:00 il primo calice
lo offro io

Blanc de Blancs di Cleto Chiarli, le bollicine emiliane: uno a persona, a chi
prenota alle 12:00 e si siede entro le 12:15.

39
a persona

Antipasto, bis di primi e secondo
Bevande a parte

Pane, servizio e coperto: 3

La domenica a pranzo, su prenotazione Alle 12:00, con il tavolo fino alle 13:30, oppure dalle 13:30



I L  V I N O  D E L L A  D O M E N I C A

Due calici, oppure una bottiglia
In due? Ti consiglio i calici: il Lambrusco che fa festa e il Sangiovese di Romagna, sul piatto che preferisci.

Una tavola lunga? Meglio la bottiglia: ti accompagna dall’antipasto al secondo. Sono tutti vini della Via Emilia.

C A L I C E  P E R  C A L I C E

I L  F R I Z Z A N T E

Lambrusco Grasparossa
«Vigneto Cialdini»
CLETO CHIARLI,  MODENA

Pieno e allegro: fa subito domenica.

I L  R O S S O  F E R M O

Sangiovese Superiore
«Centurione»
STEFANO FERRUCCI,  ROMAGNA

Morbido e rigoroso: il rosso di casa.

U N A  B O T T I G L I A  P E R  L A  T A V O L A

S ANGIOVESE
S UPERIORE

«Centurione»

L AMBRUSCO
GRASPAROSSA

«Vigneto
Cialdini»

BOLLICINE
EMIL IANE

Blanc
de Blancs

11 a persona, i due calici

In carta, gli stessi due calici sono 14. Se non sai quale scegliere,
chiedimelo a tavola: te lo racconto io.

23 la bottiglia della domenica

In carta è 28. La scegli a tavola, con calma.

I  BAMBINI

Un piatto tutto loro
Fino a 10 anni: risotto allo
zafferano, cotoletta e patate al
forno in un piatto unico, poi
gelato e acqua. Il coperto non lo
pagano.

25
in tutto

I L  BRINDIS I  D I  MEZZOGIORNO

Arrivato più tardi?
La prossima domenica prenota alle 12:00:
il calice di Blanc de Blancs te lo faccio
trovare in tavola.

PRENOTA DAL MIO SITO

12:00
la prossima
domenica
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